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INTRO
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WOVON WIR REDEN ...

...wenn wir von Fleisch, Fett, Speck, Mett
und Waurst sprechen: Viele Bezeichnungen
fiir fleischliche Nahrung in den indo-
europdischen Sprachen gehen auf Wurzeln
zurick, die Eigenschaften und Tétigkeiten
ausgedriickt haben. Die Verwandten
solcher Wortfamilien sind manchmal kaum
noch zu erkennen.

EINE KURZE GESCHICHTE DES NEIN
Auf tierische Nahrung zu verzichten, ist

ein uraltes philosophisches und religioses
Gebot. Aus Griechenland, Grof3britannien
und Indien kamen wichtige Impulse. Im
Laufe der Zeit wiederholten sich die Motive:
Askese, Ethik, Okologie.

NEUE METHODEN, NEUE
PRODUZENTEN

Auf die,,Griine Revolution® im Getreide-
anbauistdie , Vieh-Revolution“ in der
Tierhaltung gefolgt. Multis verdrdngen die
kleinen, weniger kapitalstarken Erzeuger
und Verarbeiter.

EXPORTEURE UND
PROTEKTIONISTEN

Einige wenige Ldnder und Konzerne
beherrschen den schnell wachsenden
Weltmarkt fir Fleisch. Der globale
Handel steckt in einer ununterbrochenen
Folge kleiner und groBer Krisen.

STILLE SUBVENTIONEN, VERDECKTE
KOSTEN, OFFENE RECHNUNGEN

Die Milliardenumsétze der Fleischindustrie
zeigen nicht, was ihre Produkte wirklich
kosten. Wer Fleisch isst, zahlt dafiir dreimal:
als Kaufer, als Steuerzahler und als Umwelt-
nutzer, gemeinsam mit der Natur selbst.

DER SPEISEPLAN DER
MITTELSCHICHT

Der Fleischkonsum ist ungleich tiber die
Welt verteilt. In den reichen Landern
stagniert er, in den USA geht er sogar zurtick.
Weiterhin essen viele Menschen

kein Fleisch, weil sie zu arm dafiir sind.

DEUTSCHE KONSUMENTEN
ZWISCHEN MASSENWARE, BIO
UND ENTSAGUNG

Fiir die meisten ist der Sonntagsbraten
heute ein Alltagsbraten. Die

groBen Lebensmittelskandale haben
den Okosektor belebt. Viele
Konsumenten sind trége, aber neue
Angebote erleichtern den Umstieg.

EINE FRAGE DER HALTUNG

Uber Jahrzehnte haben Hithner am meisten
unter Massenhaltung und Qualzucht
gelitten. Tierschutz wiére fiir die Gefliigel-
industrie nur ein Kostenfaktor, wenn
emporte Verbraucher nicht ihre Nachfrage
verdandert hitten. Doch noch immer

leben die meisten Hithner nicht artgerecht.

ARTENVIELFALT IN GEFAHR
Uberdiingung verschlechtert in allen
Okosystemen die Lebensbedingungen
von Tieren und Pflanzen. Nitrate im
Grundwasser konnen zudem Krebs aus-
l6sen. In Kiistengewdssern fiihren

sie zur Bildung von Todeszonen ohne
Sauerstoff.
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INDUSTRIELLE ZUCHTLINIEN STATT
TRADITIONELLER TIERRASSEN
Kreuzungen, die auf Hochleistung zielen,
fihren zu genetischer Verarmung. In

der Branche nehmen Konzentration und
Umsétze zu. Nur noch ganz wenige
Unternehmen bieten fiir die Massentier-
haltung entwickelte Hybrid-Tiere an.

EIN SCHLAG INS WASSER

Das Wachstum der Weltbevolkerung wird
die Ubernutzung von Fliissen und Seen noch
verstirken. Nicht der Durst des Viehs sorgt
fur Probleme, sondern die Bewéasserung der
Futterpflanzen und der Dung aus Massen-
tierhaltungen, der in zu hoher Konzentration
und samt Antibiotikaresten versickert.

MIT VIEH, FUTTER UND DUNGER
IN DEN KLIMAWANDEL

Der Agrarsektor tragt in Deutschland
offiziell mit sechs bis sieben Prozent

zur Freisetzung von Treibhausgasen bei.
Aber viele Emissionen, die auf die
Tierhaltung zuriickgehen, bleiben bei
dieser Rechnung unbertcksichtigt.

TIERMEDIKAMENTE MACHEN KRANK
Erst seit kurzem erfassen die Behérden,

wie grof3ziigig dem GroB- und Kleinvieh in
Deutschland Antibiotika verabreicht
werden. Dabei kdnnen resistente Bakterien
fur Menschen lebensgefahrlich werden.

WENN HUHNERHALTUNG

WEIBLICH IST

Fiir viele Frauen, die sonst vollstdndig von
den Entscheidungen ihres Mannes abhéngig
wdren, eroffnen eigene Hennen, Kitken

und Eier den Weg zu mehr Selbstvertrau-

en und Selbststéndigkeit. Der Beitrag der
Produzentinnen zur Fleischversorgung wird
unterschatzt.

WESTAFRIKANISCHE KRISEN DURCH
EUROPAS HUHNERFLEISCH-RESTE
Seit die Gefliigelkonzerne der EU ihre
Schlachtabfélle nicht mehr zu Tierfutter ver-
mabhlen lassen diirfen, werden sie zu Niedrig-
preisen in arme Lander exportiert. Dort
zerstoren sie die einheimische Wirtschaft.
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ERNTEN, DIE IM VIEHTROG LANDEN
Wiederkduer und Menschen miissten sich
bei der Nahrung nicht in die Quere kommen.
Doch immer mehr Fleisch gibt es nur mit
immer mehr Kraftfutter. Wenn hiesige
Acker dazu nicht mehr ausreichen, werden
sie im Ausland besorgt.

FUTTERMITTEL FUR MILLIARDEN

Ist das Ol aus den gentechnisch veranderten
Sojabohnen gepresst, beginnt die
Verwertung des proteinreichen Mehls.

Als Tierfutter wird es in die fleischhungrigen
Lander geschafft, um dort vom Vieh
~veredelt”zu werden. Oder es verwandelt
sich - mit héheren Gewinnspannen

- gleich im Anbauland in Exportfleisch.

DER REGENWALD HAT VIELE FEINDE
Auf den abgeholzten Flachen im Amazonas-
Becken grasen Rinder. Weil auf den

alten Weiden Brasiliens immer mehr Soja
und Zuckerrohr gepflanzt wird, nimmt

der Druck auf den Wald zu. Doch

auch SchutzmafBnahmen zeigen Wirkung.

TRENDS IM LABOR UND IN DER WELT
Warum soll man ein ganzes Hithnchen
madsten, wenn man dann doch nur seine
Brust und die Schenkel verspeist? Das

sei absurd, meinte 1931 Winston Churchill,
der spétere britische Premierminister.

Er schlug vor, die leckeren Teile der Tiere
separat zu ziichten. Tatsachlich tiifteln

seit einigen Jahren Gewebe-Forscher,

wie Fleisch im Labor herzustellen sei.
Interessiert daran sind besonders

vegane Aktivisten.

BEWEGUNGEN UND KAMPAGNEN
FUR EINE GUTE LANDWIRTSCHAFT

In den Industrieldandern nimmt das
Unbehagen tiber Massentierhaltung,
schlechtes Fleisch und Lebensmittel-
skandale zu, wéhrend sich in den Schwellen-
und Entwicklungsldndern Landlose

und Kleinbauern gegen die Interessen der
Futtermittelindustrie wehren.

AUTOREN UND QUELLEN VON
TEXTEN, KARTEN UND DATEN



INTRO

KRITISCHE VIELFALT, VIELFALTIGE KRITIK

Essen ist nicht nur lebensnotwendig,
sondern besitzt auch eine politische und
ethische Dimension: Was hat das Schnit-
zel auf unserem Teller mit dem Regen-
wald im Amazonas zu tun? Wie werden
die Tiere gehalten, und welche Auswir-
kungen hat Massentierhaltung auf Hun-
ger und Armut? Wo gibt es béuerliche
Viehzucht, bei der Tiere und Landfla-
chen aufeinander abgestimmt sind?

Die Antworten stehen nicht auf den
Verpackungen im Supermarkt. Darum
wollen Heinrich-Boll-Stiftung und BUND
uber die vielfdltigen Dimensionen der
Fleischproduktion informieren und Al-
ternativen aufzeigen. Dies ist uns umso
wichtiger, je mehr Fleisch aus industriel-
ler Produktion als scheinbare Billigpro-
dukte auf den Markt gelangt.

’ ’ Bei jeder Ernahrungsform, die ich bisher

kennengelernt habe, gibt es Fundis und
Realos, die die Regeln unterschiedlich streng aus-
legen. Die Fundis bei der Bio-Erndhung kaufen nur
in kleinen Bio-Laden ein und achten zuséitzlich
noch auf Regionalitdt und den Anbaubetrieb und
nehmen sich auch keine Einkaufstiite, sondern
haben selbstverstéandlich einen Korb mitgebracht.
Die Realos kaufen ihren Bio-Kram auch schon mal
im Supermarkt und es mischt sich das eine oder
andere Nicht-Bio-Produkt darunter. Bei den Vege-
tariern beginnt das Spektrum bei Leuten, die sich
schon als Vegetarier verstehen, obwohl sie sogar
noch Fisch essen und Weihnachten Muttis Braten
nicht widerstehen konnen, geht tiber Leute, die
zwar kein Fleisch essen, sich aber nicht daran sto-
ren, dass Gelatine in ihren Gummibéarchen ist, und
reicht bis zu den Veganern. Veganer sind in ihrer
Erndhrung alle ziemlich konsequent, sonst waren

Mit unserem Atlas laden wir Sie zu einer
Reise um die Welt ein und geben Ein-
blicke in globale Zusammenhédnge der
Fleischerzeugung. Denn nur informierte
und kritische Biirgerinnen und Konsu-
menten treffenrichtige Entscheidungen.

Barbara UnmiiBig
Heinrich-Boll-Stiftung

Hubert Weiger
Bund fir Umwelt und
Naturschutz Deutschland

Die globalen Ungerechtigkeiten - all-
monatlich das wichtigste Thema in Le
Monde diplomatique - lassen sich an
nichts anderem so deutlich ablesen wie
am Verbrauch von tierischem EiweiS.

Barbara Bauer
Le Monde diplomatique

sie ja auch sofort Vegetarier. Selten kommt es vor,
dass jemand Bienenhonig isst und sich trotzdem
als Veganer begreift. Aber viele Veganer fiittern
ihre Katzen mit ganz normalem Katzenfutter,
wahrend andere das fur ein Verbrechen halten,
wiederum aber Wurmkuren fiir Katzen okay fin-
den, wahrend der ganz streng antispeziesistische
Fliigel schon die Haustierhaltung an sich als Aus-
beutung von Tieren zur Unterhaltung ablehnt.

KAREN DUVE

Ansténdig essen. Ein Selbstversuch

Die Schriftstellerin ist seit der Arbeit an ihnrem Erfahrungsbericht tiber
verschiedene Arten bewusster Ernahrung, der 2011 erschien, Vegetarierin.
Sie lebt mit vielen Tieren auf einem Hof in Brandenburg.

2012 erschien ihr Marchenbuch ,,Grrrimm* (ebenfalls bei Galiani).

FLEISCHATLAS 2013



Es ist grotesk, iiber Welthunger und Er-

nidhrung zu reden, ohne die Fleischpro-
duktion anzusprechen. Genauso grotesk ist es,
uber Klimaschutz zu sprechen, ohne Nichtfleisch-
essen auch nur zu erwdhnen. Die deutschsprachi-
ge PDF-Version der Agenda 21, die 172 Staaten
1992 in Rio de Janeiro unterzeichneten, um darin
Leitlinien fiir nachhaltige Entwicklung festzule-
gen, umfasst 361 Seiten. Auf keiner davon wird die
Frage desFleischkonsums beriihrt, nichteinmal in
den Kapiteln ,,Verdnderung der Konsumgewohn-
heiten®oder, Forderung einer nachhaltigen Land-
wirtschaft®. In der Zusammenfassung des Welt-
agrarberichts von 2010 ist nur eine von 41 Seiten
dem Fleischkonsum gewidmet. Sie weigern sich
geradezu, neuere Phinomene wie die weltweite
Verbreitung der Massentierhaltung zur Kenntnis
zu nehmen. Selbst wenn wir iiber ,,Fleischproduk-
tion“ reden, ist ja noch langst nicht von Tieren

Tierisches Eiweif ist fiir den Menschen

sehr gut nutzbar, auch fir andere Néahr-
stoffe sind Fleisch und Fisch eine besonders gute
Quelle. Alles, was der Mensch braucht, kann er na-
tarlich Pflanzen entnehmen. Es ist, vor allem bei
veganer Erndhrung, aber schwieriger. Und man
braucht so oder so eine ganze Menge hochwerti-
gen pflanzlichen EiweiB3es, will man es als einzige
Proteinquelle nutzen, die alles ersetzt, was bisher
tierischen Ursprungs war.

Das lasst schon sehr daran zweifeln, ob die Er-
ndhrung der gesamten Weltbevolkerung ohne
Fleisch und Fisch oder gar auch noch ohne Milch-
produkte méglich wiére, ohne die derzeitigen An-
baufldchen fir hochwertige Nahrungspflanzen
noch weiter auszubauen. Denn man miisste ja alle
Nahrstoffe, die derzeit tiber tierische Produkte
aufgenommen werden, {iber Pflanzen bereitstel-
len, bei gleichzeitigem Verzicht auf die Tierfutt-
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die Rede. Bereits der Begriff ,Fleischproduktion®
enthdlt einen gewissen Euphemismus: Als Produ-
zent erscheint der Mensch - wobei eigentlich ein
Tier ein anderes gebiert. Dieser Nachwuchs frisst,
wachst und wird spéter getotet. Ebenso schief ist
der Begriff des Nahrungs-,Lieferanten®, weil das
Tier weder seinen Korper noch dessen Sekrete ab-
liefert, schon gar nicht freiwillig. Und die meisten
Statistiken geben den Fleischverbrauch ohnehin
in Kilogramm an, nichtin Tieren.

Die Publizistin ist Veganerin und Muslima. 2011 veréffentlichte sie ,Landleben.
Von einer, die raus zog" (Dumont). Sie lebt mit vielen Tieren auf einem Hof

in Niedersachsen. Der vorliegende Text basiert auf einem taz-, Schlagloch”
vom 5. Oktober 2011

errationen, die vom Menschen fiir die Erndhrung
nicht nutzbar sind. Von Verteilungs- und Manage-
mentproblemen mal ganz abgesehen. Alternativ
kénnte man die Ertrdge der Fldchen womoglich
deutlich steigern, was dann aber wohl bedeuten
wiirde, dass in noch stérkerem MafRe als bislang
Kunstdiinger, Pestizide und nicht zuletzt gene-
tisch manipulierte Pflanzen eingesetzt wiirden,
was ja nun ebenfalls unerwiinschtist.

Der Reptilienforscher, Schriftsteller und Fleischesser lebt mit vielen Tieren in
Berlin-Wedding. 2011 gab er mit Volker Surmann das Buch , Fruchtfleisch ist auch
keine Losung” (Satyr-Verlag) heraus. Der vorliegende Text basiert auf einem
Eintrag in Wernings taz-Blog ,,Reptilienfonds” vom 23. August 2012.



WOVON WIR REDEN ...

... wenn wir von Fleisch, Fett, Speck, Mett und Wurst sprechen: Viele Bezeichnungen
fur fleischliche Nahrung in den indoeuropdischen Sprachen gehen auf Wurzeln
zuriuck, die Eigenschaften und Tatigkeiten ausgedriickt haben. Die Verwandten
solcher Wortfamilien sind manchmal kaum noch zu erkennen.

ahrungsmittel sind Definitionssache.

Fleisch, heiit es im Bundesanzeiger, sind

»alle Teile von geschlachteten oder erlegten
warmbliitigen Tieren, die zum Genuss fir Men-
schen bestimmt sind“. Dazu gehoéren Huftiere,
Gefliigel und Wildbret. Wurst enthélt ,,schnittfes-
te oder streichfdhige Gemenge aus zerkleinertem
Fleisch, Fettgewebe sowie sortenbezogen teilwei-
se auch Innereien®. Speck ist ,das unter der Haut
des Schweines liegende Fettgewebe®, das, ,von
Wasser und Eiweil3 befreit®, Fett hei3t und auch
vom Rind stammen darf. Mett schlieBlich, weif3
der Duden, ist gehacktes Fleisch vom Schwein, das
roh verzehrt wird. Die Bezeichnungen im Deut-
schen und in vielen Nachbarsprachen erzihlen
Geschichten, hinter denen wiederum uralte Er-
ndahrungsgewohnheiten erkennbar werden.

Das Wort Fleisch etwa hat seine Bedeutung
kontinuierlich erweitert. Heute wird es fur das
Fleisch aller Tiere gebraucht, zunédchst galt es nur
fir Schweinefleisch. Wortspuren in west- und
nordgermanischen Sprachen weisen darauf hin,
dass es dort noch enger gefasst war: Fleisch war
»ein Stiick Schweinespeck®. Sprachforscher haben
rekonstruiert (und machen dies immer mit voran-
gestelltem Sternchen kenntlich), dass das Fleisch
von heute und das *flaiska der Westgermanen bei
den Ur-Indoeuropéern *ploik-sko ,,Speckseite, aus-

genommenes Schwein“ gehei3en haben kénnte.
Dies wiederum fiihrt zum Verb *ple-, ,abspal-
ten, abreien®, der dltesten serids begriindeten

Bedeutungsschicht von Fleisch tiberhaupt.

Auch das englische flesh gehort hierher.
Seine Bedeutung ist im Laufe der vergangenen
1000 Jahre enger geworden: Urspriinglich be-
zeichnete flesh alle Arten von Nahrungsmitteln,
schlieBlich meinte es nur noch Speisefleisch. Heu-
te wird es nur noch fiir lebendes Fleisch verwen-
det. Fiir totes Fleisch ist seit dem frithen Mittelalter
zunehmend meat zustdndig. Seit dem 15. Jahr-
hundert kann meat auch Fruchtfleisch bedeuten.

Meat und sein deutscher Verwandter Mett sind
ebenfalls germanischen Ursprungs. *mat- hief3
zundchst allgemein ,Speise, Essen®. Starker noch
als bei meat auf ,,Fleisch® verengte sich die Bedeu-
tung der niederdeutschen Variante met, mett zum
~gehackten Schweinefleisch ohne Speck®. Das
gesamte indoeuropdische Wortfeld geht wohl
auf ‘mad- ,nass, saftig, (von Fett) triefen” zurtick.
Dazu gehort auch die Mast, die etwa in altindisch
meddyati, ,macht fett“, lateinisch madere, ,zer-
flieBen, tiberlaufen®, und vielleicht auch in grie-

chisch mazés, ,Mutterbrust, Nahrung Gebende®,
ihre Verwandtschaft findet. Und selbst das Messer
ist in der Wortgruppe Nahrung und Essen zu fin-
den: als *matiz-sahsa war es das ,.Speise-Schwert*“
der Westgermanen.

Auch das Wort ,roh” selbst, germanisch *hra-
wa, hat seine Wurzeln in einem indoeuropdischen
Nahrungswort: *krowe-o bedeutet ,blutig, roh®.
Die uralte Unterscheidung zwischen ungekoch-
tem und gekochtem Fleisch in den Begriffen
fihrte nach mehreren tausend Jahren Sprachver-
zweigung und -entwicklung beispielsweise zu
lateinisch crudus, franzésisch cru, englisch crude
und deutsch krud, aber auch zu griechisch kréas.
Und zu chair, dem lebenden Fleisch der Franzo-
sen, wahrend das tote viande heif3t, von den viven-
da, den ,Lebensmitteln® der Lateiner - mit ganz
entfernten Sprachverwandten wie Zoo, Bio, keck,
der letzten Silbe von Amdbe und der mittleren von
Hygiene.

Das Wortchen fett, ,sehr beleibt®, aus dem
Niederdeutschen stammend, hat sich erst dank
Martin Luther im Hochdeutschen etabliert - mit
dem Substantiv Fett, das der Sprachforscher Woli-
gang Pfeifer als ,organisches, aus Estern des Gly-
zerins und Fettsduren bestehendes tierisches oder
pflanzliches Produkt® definiert. Wie das Wort feist
gehen sie auf germanisch *faita- und indoeuro-
péisch “pei-, ,fett sein, strotzen® zuriick. Unsicher
sind sich die Etymologen, ob hier nicht auch die
Waurzel von Speck, germanisch *spiku liegt. Wenn
das anlautende s- fortféllt, lassen sich Verbindun-
gen zu Fettwortern wie altindisch pivas, griechisch
piar und lateinisch pinguis begriinden. Pinguine
aber, auch wenn sie nach ihrer Entdeckung auf
Deutsch zunéchst ,Fettgdnse“ hieen, erhielten
ihren Namen vermutlich vom pen gwen ,wei3er
Kopt*“ bretonischer oder walisischer Seefahrer.

Die Wurst hat nur ganz wenige, zumeist ent-
lehnte Verwandte in den Nachbarsprachen. Die
Herkunft des einigermaBen sicheren germani-
schen Wortes *wursti- liegt im Dunkeln. Auch der
Bezug zum italienischen buristo, einer Blutwurst,
istunklar. Dies fithrte dazu, dass die Briider Grimmm
in ihrem Worterbuch Waurst fiir ,,genuin deutsch®
hielten. Moderne Sprachforscher halten indoeu-
ropaische Ausgangsbedeutungen wie *uers-, ,,wir-
ren®, oder *uert, ,drehen, biegen®, fiir moglich.
Das Wort kommt auch in einer Redewendungvor,
die groBen Lohn bei kleiner Miihe ausdrickt: mit
der Wurst nach der Speckseite werfen, die ultimative
Metapher fiir Fleischesser.

FLEISCHATLAS 2013



Ausgewahlte ,,Fleischworter” und ihre Verwandten

Indoeuropéische Wortwurzeln

fit ,Wiese" M *g"ei- ,leben”
- “ *pei- fett sein, strotzen*
biad ,Nahrun W pei- ., '
g [ *ple- ,abspalten, abreiBen”

altisland. horund , Fleisch" B *kru- blutig"
altisl. fla , die Haut abziehen" W *mad- nass, saftig”

. . " . B *gwou- ,Rind"
altisland. feima ,Madchen B *ker- schneiden”

* rekonstruierte Formen

altschwedisch ko , Kuh*

flik ,RiB, Spalte* fel Rahm"
flis ,abgeschnittenes Stiick”

o i beef ,Rind, Rindfleisch”  ajtnordisch kvikr ,lebendig" pisa Morast"
altrisch bif ,,V\felt fat Fett’ pliska ,zerlumpter Mensch*
altirisch bo , Kuh“ angelsachs. flicce , Speckseite* fed , fett" guovs ,Kuh*
altirisch ith ,*Nahrung, Getreide" meat Fleisch” pien”as Milch®
mlttehl’lSCh mat ,,(Mast')SChWein“ flesh ”FleiSCh“ Fett gajus ,,IeiCht heilend”

Maat ,Kamerad, Essensgenosse”  kraujas ,Blut"

vivid ,lebendig" vlees ;
m g“ .Fleisch” Kuh Mikrobe 80j Friede, Heil!"
crude ,roh“ cow ,Kuh scheren Kruste it leben” ; N\
: : koe  wrott quick mi 21t leben polt* Speckseite
kornisch biw ‘kuh Mett quick masten Kkrew Blut*
Hornvieh, krud Fleisch keck !
Lebendvieh*  baeuf Antibiotikum Speck? slawisch *govedo ,Rind"
.Rind, Ochse" F’lee"fuﬁbiet;;ﬂatis Sttick” it ras-platiti ,spalten*
g . “ els m H i fi u“
viande »Fleisch Quecke Schur  Krv ,Blut" pit trinken” L

chair ,Fleisch* oo scharf Hygiene  pol il

Messer Amphibie
spoller ,rauben*

cru ,,rOh“ . I
Cl‘udO ,,rOh“ Ziti leben* carne " FIeISCh
T . 7 crud ,roh*
~__ italienisch carne ,Fleisch :
carne ,Fleisch ) krv Biut
1 . crusta Kruste
espolo ,Haut, Fell, erbeutete Riistung .ol L . "

lateinisch carnis ,Fleisch _ _ )

carne . ) albanisch maim ,fett
. " spolium;Haut, Fell, erbeutete Rustung” "
~Fleisch corium ,Balg, Leder" bios ,Leben*
madere ,zerflieBen, tiberlaufen” mazos ,Mutterbrust”?
bos ,Rind“ vivere ,leben" keiro ,ich schneide ab*
crudus blutend" piar ,Fett” bous ,Rind, Kuh*
pinguis fett” kreas ,,FleiSCh“

spalax ,die Erde aufreiBend, Maulwurf*
hygies ,gut lebend, gesund*
zoon ,Tier"
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EINE KURZE GESCHICHTE DES NEIN

Auf tierische Nahrung zu verzichten, ist ein uraltes philosophisches und
religioses Gebot. Aus Griechenland, GroB3britannien und Indien kamen wichtige
Impulse. Im Laufe der Zeit wiederholten sich die Motive: Askese, Ethik, Okologie.

er Verzicht auf Fleisch ist keine Erfindung

der Moderne. Hesiod, Platon und Ovid er-
wéhnten die vegetarische Lebensweise als
charakteristisch fiir die frithesten Zeiten. In sei-
ner ,,0dyssee“ beschrieb Homer die in Nordafri-
ka lebenden Lotophagen, die sich ausschlieBlich
von berauschenden Pflanzen erndhrten. Diese
»Lotos-Esser* galten als besonders freundlich und
friedliebend, aber auch als weltfremd und leicht
zu tduschen. Fiir Homer bestand die zivilisierte
Menschheit ansonsten aus Sitophagen, ,,Korner-
Essern®; in der griechischen und und auch rémi-
schen Antike verzehrten die Menschen tiberwie-
gend pflanzliche Kost. Volker wie die Skythen
hingegen, denen man nachsagte, sie erndhr-
ten sich iiberwiegend von Fleisch, galten dem

Geschichtsschreiber Ephoros von Kyme als roh,

und wo schon Tiere gegessen wurden, mochte
er auch Menschenfresserei nichtausschlieen.

Auf Pythagoras (ca. 570-510 v. Chr.) gehen
erste Vorschriften fiir eine vegetarische Lebens-
haltung zurtick. Denn der Philosoph glaubte an
die Seelenwanderung, die alles Lebende mitein-
ander verband. Auch Eier, die den Keim des Le-
bens in sich trugen, waren deshalb tabu. Pytha-
goras verwies auf das Gerechtigkeitsempfinden
gegentiber Tieren, forderte die Charakterbildung
durch Askese und wandte sich auch aus medizini-
schen Grinden gegen den Fleischverzehr, etwa
weil er Epilepsie hervorrufe.

Im Rémischen Reich verbreitete der in Klein-
asien lebende Apollonius von Tyana die Idee des
Fleischverzichts. Der Philosoph, ein allererster Ve-
ganer, prangerte Tieropfer an, und nicht einmal
Lederund Fell kamen fiirihn alsKleidung in Frage.
Der Gelehrte Porphyrios schlieBlich hinterlie3 das

gewichtigste Loblieb des Vegetarismus. In seiner
Schrift ,,Uber die Enthaltung vom Beseelten* ver-
wirft er den Verzehr von Fleisch, weil zum einen
empfindsame Tiere zu essen ungerecht sei, aber
zum anderen deren aufwdandige Zubereitung und
Verdauung von den Aufgaben eines geniigsamen
Philosophen ablenke.

Christen - Ordensleute, Einsiedler, aber auch
Angehérige von Erneuerungsbewegungen - ib-
ten die Askese der partiellen oder vollsténdigen
Fleischlosigkeit, um weltliche Begierden abzu-
toten. Eier und Milch waren erlaubt; betrieben
wurde also Ovo-lacto-Vegetarismus. Die Tiere
selbst waren zunédchst nicht Gegenstand ethischer
Erorterungen. Die Philosophen René Descartes
und Immanuel Kant lehnten ,humanitdre® Ver-
pflichtungen gegentiber Tieren ab, der Erfinder
Leonardo da Vinci und der Staatsmann Benjamin
Franklin befiirworten sie hingegen.

Als friiher Tierrechtler gilt der englische Kauf-
mann und Autor Thomas Tryon (1634-1703). In
seinen zahlreichen, auch von Pythagorasund vom
Hinduismus beeinflussten Biichern setzte er sich
nicht nur fiir den Pazifismus unter den Menschen,
sondern auch fur Gewaltlosigkeit gegeniiber al-
len Arten von Tieren ein. Zum ersten Mal in Eu-
ropa wurde indisches Gedankengut zum Thema
Vegetarismus aufgegriffen. Tryon verkniipfte sei-
ne Haltung mit 6kologischen Forderungen: Ver-
schmutzte Fliisse muissten wieder sauber werden,
und das Abholzen von Wéldern sei zu beenden.

Von England ausgehend, bildeten sich im
19. Jahrhundert in vielen Ldndern Vegetarier-
Clubs und -verbdnde; auch der Begriff selbst
entstand zu dieser Zeit. Von den Folgen der in-
dustriellen Revolution, der Proletarisierung und

Vegetarier - relativ und absolut

M Manner
M Frauen
Manner und Frauen
B Veganer (Manner und Frauen)
* 2012, It. Vegetarierbund

USA - 4 Selbstbezeichnung als Vegetarier oder Veganer, in Prozent der Bevélkerung
— 7
I 2
Deutschland M 1
22
101
8,5*
Indien 31
USA . 15 Millionen Vegetarier

Deutschland B 15 7*
Indien —
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Verstddterung abgestof3en, bildeten die Vegeta-
rier zundchst eine romantische Opposition; Dich-
ter wie Shelley, Shaw und Tolstoi schlossen sich
ihr an. Neben der Zivilisationskritik bildeten sich
auch asketische und tierschiitzende Strémungen
- etwa gegen Versuche am lebenden Tier - her-
aus. Die Vielschichtigkeit der Bewegung zeigte
sich in der 1900 gegriindeten Siedlung Monte
Verita im Tessin, die Anthropo- und Theosophen,
Pazifisten und Anarchisten, Frauenrechtlerinnen
und Lebensreformer anzog. Biirgerlich-religiose
Kreise lieen sich vom Arzt und Theologen Albert
Schweitzer und seiner Devise ,,Ehrfurcht vor dem
Leben“ beeinflussen.

In Deutschland gelang nach der NS-Zeit nur
langsam eine Wiederbelebung des Vegetarismus,
der sich als anféllig fiir antimoderne, volkische
und rassistische Theorien erwiesen hatte und zeit-
weilig zur nationalsozialistischen Modeerschei-
nung wurde. Positiv wirkte Mahatma Gandhi,
Fiihrungsfigur im antikolonialen Kampf, der ne-
ben gewaltlosen Protesten eine fleischlose Ernédh-
rung vorlebte. Indische Lebensweisen und Hal-
tungen beeinflussten in den 1960er und 1970er
Jahren die Jugendbewegungen in vielen Ldndern.

Die Tierrechtsbewegung und der Veganismus
zahlen zu den jingsten Stromungen, fiir die der
Verzicht auf den Verzehr von Fleisch essenziell ist.
Die Tierrechtsbewegung sieht Menschen und Tie-
re als gleichwertige Teile einer gemeinsamen Ge-
sellschaft; sie lehnt Nutzung und Ausbeutung ab.
Aktivisten der Bewegung bezeichnen die Toétung
von Tieren als Mord. Umstritten innerhalb der
Bewegung ist der Holocaust-Vergleich, den die
durch ihre Antipelzkampagnen bekannt gewor-
dene Organisation Peta verwendet hat. Der Ve-
ganismus fiihrt ethische, aber auch 6kologische
und globalisierungskritische Argumente ins Feld.
Er wurzelt im Vegetarismus, lehnt aber nicht nur
tierische Lebensmittel ab, sondern auch die Ver-
wendung tierischer Produkte wie Wolle und Le-
der und solche mit tierischen Bestandteilen, etwa
Kosmetika. Veganismus wird seit einiger Zeit in
den Industrieldndern zunehmend als Lifestyle ak-
zeptiert.

Gallup, NVS, SNS

Fleischindustrie am Ende

Gutes Ansehen von Wirtschaftszweigen bei Konsumenten, 2008, in Prozent
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Ausgewahlte Lebensmittelskandale seit 1985

1985: Nudeln sind mit Hiihnerkot, Kitkenembryonen und Bakterien verunreinigt
1987: Nematoden-Larven finden sich in Seefischen

1989: Listeriose-Bakterien werden in deutschen Leberpasteten nachgewiesen

1994: Verdachtsfalle von BSE-kranken Rindern haufen sich auch
in Deutschland. Die Veterinarmedizinerin Margrit Herbst beklagt
im TV die Weiterverarbeitung von BSE-verdachtigen Rindern und
wird entlassen (Rehabilitation 1997)

1996: Freiland-Eier enthalten Riickstande des krebsver-
dachtigen Tierarzneimittels Ronidazol und von Nikotin

1996: Die britische Regierung bestétigt, dass junge Menschen nach dem Verzehr
von BSE-Rindfleisch an einer Variante der Creutzfeldt-Jakob-Krankheit starben

1999: Dioxin-Skandal in Belgien: Mit Industrie-Altol versetztes
Tierfutter sorgt furr Verkaufsverbote und Importstopps

um 2000: Massennotschlachtungen BSE-erkrankter Rinder

2000/01: Erster amtlicher BSE-Fall in Deutschland. Immer mehr erkrankte Rinder
werden entdeckt, zur Vorsorge ganze Herden per ,Massennotschlachtung” gekeult

2001: Schweinemast-Skandal: Deutsche Tierarzte verkauften Tonnen
illegaler Hormone, Antibiotika und Impfstoffe an Schweinezuchtbetriebe

2001: Medienberichten zufolge strecken Fleischhersteller
Kochschinken und Schnitzel heimlich mit Wasser

2002: Nach Gefltigel aus Brasilien ist auch Fleisch aus
Thailand mit dem Antibiotikum Nitrofuran belastet

2002: Das verbotene und Krebs erregende Unkrautvernichtungsmittel
Nitrofen, in Oko-Getreide nachgewiesen, gelangt in Gefliigelfleisch und Eier

2002: Mit synthetischen Hormonen gemastete Schweine
aus den Niederlanden werden in Deutschland verkauft

2002: Hahnchen-Nuggets im Supermarkt enthalten Nitrofuran

ab 2005: Die Gammelfleisch-Skandale beginnen. 1500 Tonnen umetikettier-
tes, Uberlagertes und ungenieBbares Fleisch werden entdeckt. Das Zehnfache
sei moglich, meint die Bundesvereinigung der Ernahrungswirtschaft

2006 Die Vogelgrippe verbreitet sich tiber die ganze Welt

2008 Irisches Schweinefleisch ist mit Dioxin vergiftet

2009/10 Listeriose-Bakterien in 6sterreichischem Kase fithren zum Tod mehrerer
Menschen; die Produkte werden erst spat aus deutschen Supermarkten entfernt

2010 Das Fernsehen berichtet tiber ,Klebefleisch*, zu Schinken zusammengesetzte Fleischteile

2010 Dioxin aus verseuchtem ukrainischen , Bio-Mais" zur Tierfttterung, in Bio-
Eiern und Fleisch nachgewiesen, lasst den Umsatz von Biohdfen zusammenbrechen

2011 Dioxin aus Abfallfetten findet sich in konventionellem Tier-
futter aus Niedersachsen - tiber 5000 Hofe werden geschlossen

2012: In Geflugelfleisch werden Antibiotika-resistente Bakterien nachgewiesen

2012 Der groBte deutsche Gefliigelproduzent gerat wegen erheblicher
Hygienemangel in die Kritik. Als Wiesenhof zum Trikotsponsor von Werder
Bremen wird, 16st dies unter FuBballfans einen Shitstorm aus

FLEISCHATLAS 2013
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NEUE METHODEN, NEUE PRODUZENTEN

Auf die ,,Grine Revolution® im Getreideanbau ist die ,,Vieh-Revolution*
in der Tierhaltung gefolgt. Multis verdrdngen die kleinen, weniger kapitalstarken

12

Erzeuger und Verarbeiter.

n den vergangenen fiinfzig Jahren hat sich die

Art und Weise der Fleischproduktion grundle-

gend geédndert. In Europa wurde noch in den
1960er Jahren ein groBer Teil der Tiere in mittle-
ren bis kleinen Herden gehalten. Selbst gemaéhtes
Heu und selbst angebautes Getreide dienten als
Futter, im Sommer standen viele der Tiere auf der
Weide. Geschlachtet und gewurstet wurde am
Hof oder in der nah gelegenen Schlachterei; die
Fleisch- und Wurstproduktion war lokal und re-
gional verankert. Die Landwirtschaft brauchte die
Tierhaltung vor allem, um die Flichen nutzen zu
konnen, die sich wegen schlechterer Bodenqua-
litdt oder der topografischen Lage nicht fiir den
Ackerbau eigneten.

Heute gehort die Tier- und Fleischprodukti-
on zu den profitabelsten Zweigen der Landwirt-
schaft und trédgt 40 Prozent zum Gesamtwert der
weltweiten Agrarproduktion bei, in den Industrie-
landern sogar mehr als die Hélfte. Eingegliedert
in globale Produktionsketten, werden die Tiere
eher in Fabriken als in Bauernhéfen gehalten
und liefern riesige Mengen Fleisch fiir die globale
Mittel- und Oberschicht. Die Haltung von 40.000
Huhnern oder 2.000 Schweinen unter einem Dach
ist nicht mehr die Ausnahme, sondern die Regel.
Und geschlachtet wird im Sekundentakt. Im nie-
dersdchsischen Wietze, dem groften Gefliigel-
schlachthof Europas, sind es 27.000 Tiere in der

Stunde, 135 Millionen im Jahr.

Die UN-Agrarorganisation FAO wahlte fiir
diese Entwicklung der Fleischindustrie vor
einigen Jahren den Begriff der livestock revo-
Iution, der ,Vieh-Revolution“. Angelehnt ist
das Wort an die ,,Grine Revolution®. Damit ist

der Weg zur Hochleistungs- und Hochertrags-
landwirtschaft seit den 1960er Jahren gemeint,
der durch den schnell zunehmenden Einsatz von
Diungemitteln, Pestiziden, Bewdsserungssyste-
men und Maschinen die Ertrdge aus dem Acker-
bau stark gesteigert hat.

Diese Steigerungen in der Fleischproduktion
wurden durch das Zusammenspiel unterschied-
licher Faktoren mdoglich. Zum einen war die Zeit
der achtziger und neunziger Jahre und der Be-
ginn des neuen Jahrtausends geprdgt durch eine
weitreichende Liberalisierung der Agrarmaérkte.
Damit begann ein neuer globaler Handel mit Ag-
rarprodukten und Futtermitteln, die in dieser Zeit
stark subventioniert und damit billig waren. Hin-
zu kamen neue Technologienin der Tierzucht, der
Tierhaltung, der Schlachtung, der Kiihlung, im
Transport — und billiges Ol fiir Diinger und Diesel.

Seither zahlt die Europdische Gemeinschaft bzw.
Union fiir industrielle Fleischerzeugung jédhrlich
Beihilfen in Milliardenhéhe.

Die Produktion von Fleisch ist also verhalt-
nisméaBig billig — wenn die 6kologischen, sozialen
und ethischen Aspekte der Massentierhaltung
ausgeklammert bleiben. Private und o6ffentliche
Standards richten nun die Viehhaltung an den
Anforderungen der globalen Produktionskette
aus - fir die Tiere endet das meist, in Scheiben
geschnitten und in Plastik verpackt, im Kihlregal
einer der machtigen Supermarktketten oder eines
der Discounter, die den Lebensmittelmarkt der
Industrieldnder unter sich aufgeteilt haben.

Industrielle Produktionssysteme verdradn-
gen in den Industrieldndern die bduerliche Tier-
haltung, vor allem die der Masthiithnchen und
Schweine. Nicht nur die niedrigen Preise auf dem
Markt, auch die streng ausgelegten Hygiene-
bestimmungen und die wirtschaftliche Konzent-
ration auf einige wenige Groabnehmer machen
sowohl den béauerlichen Betrieben als auch den
kleinen Schlachtereien das Uberleben schwer.

Trotz der gigantischen Produktion ist die
industrielle Tierhaltung auf wenige Lander, auf
wenige Tierarten und auf wenige Unternehmen
weltweit beschrankt. Die USA, Brasilien und Chi-
na gehoren zu den groSten Produzenten von
Schweine-, Rind- und Gefliigelfleisch und tragen
als Dreiergruppe in jeder dieser Tierarten zwi-
schen 43 und 59 Prozent zur weltweiten Produk-
tion bei. Neben den neuen Wirtschaftsméchten
China und Brasilien und dem klassischen Agrar-
land Argentinien befinden sich unter den gro3en
Fleischproduzenten fast ausschlieBlich Industri-
elander. Das zeigt, wie stark die industrielle Tier-
haltung durch kapitalintensive Technologien ge-
pragtist.

Die Zahl der Schweine und Hiithner wird auch
kinftig vor allem in China und dem gesamten ost-
und siidostasiatischen Wachstumsraum zuneh-
men.LediglichindenarmenStaatenSubsahara-Af-
rikasspieltdie Tierhaltungnocheinegrundlegend
andere Rolle. In integrierten kleinbduerlichen
Produktionssystemen, also in Kombinationen von
Tierhaltung und Ackerbau, tragen die Tiere zu ei-
ner differenzierten landwirtschaftlichen Produk-
tion bei. Neben dem Verzehr des Fleisches spielen
auch andere Nutzungen wie die Verwendung
des Kots der Tiere als Diinger oder ihre Kraft als
Zug- und Transporttiere eine wichtige Rolle, die
sich auch in ihrer groBen kulturellen Bedeutung
duBlert.
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Die weltweite Produktion der wichtigsten tierischen Nahrungsmittel

in Millionen Tonnen, 2011 [ unter] | 1-10 W 10-50 M 50-100 M Uber100
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EXPORTEURE UND PROTEKTIONISTEN

Einige wenige Ldnder und Konzerne beherrschen den schnell wachsenden
Weltmarkt fiir Fleisch. Der globale Handel steckt in einer ununterbrochenen

Folge kleiner und groBer Krisen.

efliigelfleisch, Rindfleisch und Schwei-

nefleisch sind die drei hauptsédchlichen

Fleischarten, die auf dem Weltmarkt ge-
handelt werden. Unterschiedlich verpackt, gefro-
ren und zerkleinert, miissen sie Zolle iberwinden,
Quoten und Hygienestandards erfiillen, die fiir
den internationalen Handel mit Fleisch erlassen
wurden und den wohlhabenderen Liandern hel-
fen, die eigene Fleischproduktion zu schiitzen.

Nur ein Zehntel des weltweit produzierten
Fleischs wird gehandelt, und doch trégt der finan-
zielle Wert der Produkte mehr als 17 Prozent zum
Gesamtwert des internationalen Agrarhandels

bei, zu dem etwa auch Getreide oder Baumwol-
le gehort. Damit ist der Fleischhandel ein luk-
rativer Markt. Welche Lander sich beteiligen
kénnen, hdngt nicht davon ab, welches die
groBten Weiden oder das beste Futter fiir die
Tiere hat. MaB3geblich ist, wer kontinuierlich
groBe Mengen an Fleisch liefern kann, verhdlt-
nisméBig geringe Lohne fir die in der Mast und
Schlachtung Beschéftigten zahlt, wer giinstige
Futtermittel bekommt und den Tiergesundheits-
und Hygienestandards der jeweiligen Handels-
partner entsprechen kann.

Das sind nicht viele Lander: Die USA und Kana-
da, Brasilien und Argentinien, die EU und Austra-
lien sind die groBten Fleischexporteure der Welt.
Der Handel von Fleisch nimmt zu - angetrieben
von der immer hoheren Nachfrage in vielen Ent-
wicklungs- und Schwellenldndern. Allein zwi-
schen 1990 und 2003 wuchs der Im- und Export
von Gefliigelfleisch jahrlich um etwa 10 Prozent,
der von Schweinefleisch um 6 Prozent. Dieser
Trend wird sich sorasant nicht fortsetzen, aber die
UN-Agrarorganisation FAO geht davon aus, dass

der internationale Fleischhandel kontinuierlich
um 2 Prozent pro Jahr steigt, wéhrend die Produk-
tion um 1 Prozent zunimmt.

Die meisten Industrielénder exportieren
Fleisch. Japan ist eine groBe Ausnahme: Das Land
ist weltweit der gréte Importeur. Auch Russland
fihrt viel Fleisch ein, versucht aber im Gegensatz
zu Japan, die eigene Produktion auszuweiten und
unabhéngiger von Importen zu werden. Abge-
sehen von Zollbestimmungen und Quotenrege-
lungen fithren die Tiergesundheits- und Hygie-
nestandards immer wieder dazu, dass das Fleisch
aus verschiedenen Ldndern der Europdischen
Union und aus den USA nicht nach Russland ein-
gefiihrt werden darf. Diese Verbote 16sten bereits
mehrmals Konflikte aus, die die bilateralen Bezie-
hungen belasteten. So legte 2006 Polen ein Veto
gegen die Verhandlungen fiir ein neues Partner-
schaftsabkommen mit Russland ein, solange der
Streit tiber polnische Fleischexporte in den Osten
nicht geklart sei.

Ahnliche Spannungen gab es zwischen der EU
und den USA. Die nordamerikanische Fleischin-
dustrie setzt wachstumsférdernde Hormone ein,
die die europdischen Konsumenten nicht mdch-
ten. Das gemeinsame Wirtschaftsrecht der Welt-
handelsorganisation WTO verbietet es der EU
aber, den Import von hormonbehandeltem Rind-
fleisch zu beschrédnken. Um einem Handelsstreit
mit den USA aus dem Weg zu gehen, hat die EU
nun eine spezielle Quote fiir die USA und Kanada
eingerichtet: ,Hochwertiges Rindfleisch®, Fleisch
von Rindern also, die ohne Hormone gemaéstet
wurden, darf zollfrei in die EU importiert werden.

Die strikten Standards fiir Tiergesundheit und
die Handelsbeschrankungen, die damit einherge-

Welt-Fleischpreise im Vergleich Lebensmittelpreise im Vergleich

Indices, 2002-2004 =100 Indices, 2002-2004 = 100
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Produktion Handel

Eigenverbrauch und Handel Verbrauch

Welt, Prognose 2012, Q Welt, Prognose 2012, Q Welt, Prognose 2012, Q

in Millionen Tonnen in Millionen Tonnen in Prozent kg pro Kopf
M Schweinefleisch W Geflugelfleisch M Schweinefleisch W Geflugelfleisch

M Rindfleisch B Schaffleisch M andere M Rindfleisch M Schaffleisch M andere M Verbrauch M Export

M Entwicklungs- und Schwellenlander
M Industrielander
I Welt (gewichteter Durchschnitt)

Welt, Prognose 2012,

FAO

hen, haben ihren Ursprung in der Angst vor Seu-
chen. BSE, der ,Rinderwahnsinn®, hat den Handel
mit Rindfleischprodukten aus Grofbritannien
in den spdten neunziger Jahren abrupt beendet.
Auch die Maul- und Klauenseuche und die Vo-
gelgrippe stoppten den Fleischexport aus vielen
Landern. Millionen Tiere wurden geschlachtet,
um die Seuchen zu bekdmpfen; der 6konomische
Schaden fiir die Fleischindustrie war immens.
Diese besteht aus wenigen multinationalen
Konzernen, die den Fleischmarkt dominieren.
Diese Firmen importieren Fleisch in ihre Heimat-
lander und handeln rund um die Welt. Von den
zehn groBten Fleischhéndlern der Welt haben
sieben ihren Hauptfirmensitz in den USA. Ihre Ef-
fizienz beruht darauf, dass sie Futtermittelhandel,
Tierproduktion, Schlachtung und den Handel mit

Fleisch unter einem Dach abwickeln. Thre Gewin-
ne maximieren sie durch globale Vernetzung und
Marktkenntnis, indem sie die kulturell und sozial
bedingten Essgewohnheiten und -moden in der
ganzen Welt ausnutzen.

So essen viele US- und deutsche Konsumen-
ten gerne das weiB3e Brustfleisch des Gefliigels
und sind bereit, einen relativ hohen Preis fiir das
Brustfilet zu zahlen. Die restlichen Teile des Hiihn-
chens werden dann oft preisgiinstig in die Lander
verkauft, in denen die Konsumenten alle Teile des
Masthédhnchens essen. Auf diese Weise zerstorten
in den neunziger Jahren européische Billigexpor-
te die Gefligelproduktion im westafrikanischen
Ghana - anders als etwa Russland hatte es keine
Chance, sich mit protektionistischen Bestimmun-
gen zuschiitzen. ®

Sechs Monate Fleischpolitik

Eine Auswahl von Mai bis Oktober 2012

Russland: Quoten und Importzélle werden wegen WTO-Auflagen geéndert

Russland: US-Schweinefleisch wird nach Listeria- und Antibiotika-Funden starker kontrolliert

EU: Mehr hochwertiges Rindfleisch darf ohne Einfuhrgebihren importiert werden

USA: Zuschisse, um Gefliigelfarmer in 22 Bundeslandern zu unterstitzen

Libyen: Rinderwahn nach neun Jahren keine Gefahr mehr; kanadische Rinder diirfen wieder importiert werden

Argentinien: Beschwerde bei der WTO gegen Importrestriktionen der USA: Hygienebedenken seien vorgeschoben

Argentinien: Importbann fiir brasilianische Schweine wird aufgehoben

FAO
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STILLE SUBVENTIONEN, VERDECKTE
KOSTEN, OFFENE RECHNUNGEN

Die Milliardenumsétze der Fleischindustrie zeigen nicht, was ihre Produkte
wirklich kosten. Wer Fleisch isst, zahlt dafiir dreimal: als Kgufer,
als Steuerzahler und als Umweltnutzer, gemeinsam mit der Natur selbst.

und 1,3 Milliarden Menschen weltweit le-

ben von der Viehzucht. Die Mehrheit von
ihnen lebt in Landern des Siidens; sie halten
einige Haustiere, meist Hithner, manchmal Rin-
der oder Schweine. In den Industrie- und Schwel-
lenldndern hingegen sinkt die Zahl der Tierhalter,
die Branche industrialisiert sich, die Umsétze der

Fleischmultis wachsen.

Die Konzerne in den USA, die den hei-
mischen Markt versorgen, haben groBe
Anteile an eine Gruppe neuer Konkurren-
ten abgegeben. Die Liste der zehn gréfiten

Fleischerzeuger wird inzwischen von einem
Unternehmen aus Brasilien angefiihrt, |BS mit ei-
nem Umsatz von 35 Milliarden Dollar. 2011 gin-
gen auch die Plidtze 3 und 5 aus diesen Top Ten in
das stidamerikanische Land. Je drei Firmen stam-
men aus den USA und der EU mit ihren groBen
Binnenmarkten, darunter die deutsche Tonnies-

Geld vom Staat (1) — Anteil der Zuschiisse an den Erzeugererlosen

Industrielander (OECD-Mitglieder), in Prozent

50 A

45

40

S5

30

25

20

10

OECD

1995-1997
[ | | I 2009-2011
Gefliigel Rindu.Kalb  Schaf Schwein Milch Eier

16

Gruppe. Die Nippon Meat Packers schlieB3lich ste-
hen fiir Japan, den weltgré3ten Fleischimporteur.

Die gewaltigen Gewinne dieser Firmen beru-
hen nicht nur auf Eigenleistung, sondern auch
auf den Umweltschdden durch Tierhaltung und
Futtergetreide sowie auf staatlichen Beihilfen.
Eine o©kologische und O6konomische Gesamt-
bilanz der Branche steht aus. Aber ihre Umrisse
sind erkennbar. Drei Rechnungen werden beim
Kauf tierischer Lebensmittel ausgestellt: eine dem
Konsumenten, eine dem Steuerzahler und eine
der Natur. Die erste dient einem einzelnen Kdufer
fur seine Preisvergleiche, die zweite und die dritte
stellen verdeckte Subventionen fur die Hersteller
und Handler dar.

Die Kosten, die die Umwelt zu tragen hat, sind
wahrscheinlich die hochsten, doch sie sind nur
schwer zu berechnen. Dazu gehoren die Schéden
aus Massentierhaltung, die zur Uberdiingung
fihren, nicht nur durch die Giille, sondern auch
durch die mineralische Diingung von Futtermais
und -getreide. Wenn sich die Trinkwasserquali-
tdt eines Brunnens wegen hoher Nitratbelastung
allméhlich verschlechtert, sind die Kosten nur
schwer zu berechnen - sie werden erst erkennbar,
wenn der Brunnen geschlossen werden und die
betroffene Gemeinde ihr Trinkwasser von weit her
holen muss. Externalisierte Kosten - solche, die
nicht in den Preis eines Produkts eingehen - ent-
stehen auch, wenn der Boden als Filter von Regen-
wasser wegen Uberdiingung an Leistungskraft
verliert, die Erosion fruchtbare Erde forttragt, die
Artenvielfalt in den Gewdssern zuriickgeht und
am Ende Fischer und Touristen unter Algenteppi-
chen leiden. Massive Konsequenzen fiir die Men-
schen liegen noch weiter von der eigentlichen
Ursache entfernt: Die Abgabe von Amoniak aus
Intensivtierhaltungen in die Atmosphdre tragt
zum Klimawandel bei, erhéht das Krebsrisiko und
verkirzt die Lebensdauer.

In Deutschland geht ein Fiinftel dieser Stick-
stofffracht im Agrarsektor allein auf Tierfutter-
importe zurtick. In der europdischen Land-
wirtschaft, schitzte im Jahr 2011 das European
Nitrogen Assessment, liegen die Schdden durch
den Einsatz von Nitrodiingern bei 70 bis 320 Milli-
arden Euro. Die Studie schlussfolgerte: Die Kosten
fir den Stickstoff, der in die Umwelt abgegeben
wird, wiegen schwerer als die positiven Ergebnis-
se wie hohere Ertrdage, hauptsichlich wegen der
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Geld vom Staat (2) - direkte Zuschiisse fiir tierische Erzeugnisse und Futtermittel

Industrielander (OECD-Mitglieder), Schatzung fir 2009, in Milliarden US-Dollar
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Sojabohnen
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Folgen fir die Gesundheit des Menschen. Ent-
sprechend hoch ist die Rechnung, die durch die
Fleischproduktion fiir die Umwelt entsteht.

Neben der Subventionierung durch die Natur
ist die Subventionierung mit 6ffentlichen Gel-
dern der andere groe unbekannte Faktor der
Fleischrechnung. Milliardenschwere EU-Beihilfen
umfassen unter anderem Fladchenzahlungen und
die Bereitstellung von Verkehrsinfrastruktur, ins-
besondere die Haélfte fiir den Futtermittelhandel.
Die EU fordert zudem Investitionen in Stdlle mit
bis zu 50 Prozent, ein machtiger Anreiz, mehr
Schweine, Gefliigel und Rinder zu produzieren.
Zusétzlich stehen im EU-Haushalt jahrlich Gber
240 Millionen Euro direkt fiir die Fleisch verarbei-
tende Industrie zur Verfiigung. Ein weiterer Bil-
ligmacher sind die niedrigen Lohne auf Schlacht-
hofen in Landern wie Deutschland, in denen ein
verbindlicher Mindestlohn fehlt.

Im Jahr 2013 werden die EU-Mitgliedsldnder
wieder uber eine Agrarreform verhandeln. Aus
diesem Anlass fordern Umwelt- und alternative
Bauernverbdnde ein ,,Greening“ der direkten Sub-
ventionen: Sie wollen verbindliche Leistungen fur
die Umwelt im Gegenzug zu den Subventionen
pro Hektar Land. Ziel einer solchen Wende in der
Agrarpolitik ist eine o6kologische Infrastruktur
zur Rettung der Artenvielfalt. Subventionsemp-
fanger sollen kiinftig Sojaimporte durch hei-
mische Futtermittel und Maismonokulturen
durch umweltfreundliche Fruchtfolgen erset-
zen. AuBBerdem miissten Wiesen und Weiden
erhalten und die Uberdiingungen sofort ge-
stoppt werden. Ein solches ,Greening“ wiirde
die Fleischwirtschaft zu spiiren bekommen, die
Futtermittel wiirden deutlich teurer. Doch die ge-
sellschaftlichen Kosten, die Summe der drei Rech-
nungen, lagen niedriger als bisher. ®

Direkte Zahlungen fiir Tiere

EU, in Milliarden Euro

4 4

2009

2010 2011

in Prozent aller EU-Erzeugerbeihilfen

OECD

2009 2010

2011
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Ein ,,Greening“
der EU-Beihilfen

geht nur gegen
die europaische
Agrarlobby
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DER SPEISEPLAN DER MITTELSCHICHT

Der Fleischkonsum ist ungleich tiber die Welt verteilt. In den reichen
Landern stagniert er, in den USA geht er sogar zuriick. Weiterhin essen
viele Menschen kein Fleisch, weil sie zu arm dafur sind.

er globale Trend zeigt eine Zweiteilung:

In den meisten Industrieldndern stagniert

der Fleischverbrauch auf extrem hohem

Niveau. Gleichzeitig nimmt er in Schwellen- und
Entwicklungsldndern sehr stark zu, teilweise so-
gar mit zweistelligen Wachstumsraten. Die Ori-
entierung der drmeren an den reichen Lindern
lasst sich in Asien, Afrika und Stidamerika gerade
beim Fleischkonsum beispielhaft ablesen. Wo der
Wohlstand wéchst und sich neue Mittelschich-
ten herausbilden, ist dies am Speiseplan leicht zu
erkennen. Fleisch gilt nicht nur als Kraftspender
und wertvoller Proteinlieferant, sondern als Sym-
bol fiir Aufstieg und Luxus.

Wobei die Statistiker in ihrer Sorgfalt im-
mer wieder fiir Verwirrung sorgen. Beim Pro-
Kopf-Verbrauch berechnen sie nicht diejeni-
ge Fleischmenge, die tatsdchlich im Magen
landet, sondern das ,,Bruttogewicht® inklusive

Abfélle. Beim Pro-Kopf-Verzehr wird dagegen
nur die wirklich verspeiste Menge angegeben; die
Verbrauchszahlen sind etwa um den Faktor 1,4
hoher als die Verzehrzahlen.

Weltweit wichtigster Fleischlieferant ist das
Schwein. Obwohl die muslimische und jiidische
Welt Schweinefleisch als unrein ablehnt und da-
mit eine groBe Konsumentengruppe komplett
ausfallt, fullt das Borstenvieh rund 40 Prozent des
globalen Fleischtellers. Das moderne Schwein
wird in industrieller Mast in immer gréBeren Stél-
leninimmer kiirzerer Zeit mit eiweifSreichem Tur-
bofutter zum Schlachtgewicht getrieben.

Gefliigel, vor allemn Huhn, hat aber enorm auf-
geholt. Es ist zugleich das billigste aller Fleischan-
gebote. Seit 1961 hat sich die Gefliigelproduktion

Deutsche Systematik

Fleischverzehr in den USA pro Kopf
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weltweit mehr als verzehnfacht, die Schweine-
fleischproduktion ist ,nur” um das Fiinffache ge-
stiegen. Der Gefliigelanteil am globalen Fleisch-
topf liegt jetzt bei rund einem Drittel. Rindfleisch
bleibt dagegen das Protein der Reichen. Es ist am
teuersten und wird deshalb vor allem in den alten
Industrieldndern verzehrt. Ausnahme - mit ext-
remen Pro-Kopf-Verbrdauchen - sind die grof3en
Rindfleischerzeuger Argentinien und Uruguay
mit je mehr als einem Zentner pro Jahr - meist in
Formriesiger gegrillter Steaks.

Aus dem weltweiten Fleischtopf fischt sich
China immer groBere Brocken; der Fleischkon-
sum des Landes hat sich binnen drei Jahrzehnten
vervierfacht. Auch dort decken inzwischen ame-
rikanische Fast-Food-Ketten den Tisch. Es gehort
zum neuen Lebensstil, Giippige Fleischportionen
zu essen. China steht nicht allein: In den Entwick-
lungsldndern Asiens und Afrikas ist der Fleisch-
verbrauch in den vergangenen fiinfzig Jahren um
mehr als das Dreifache gestiegen.

Gleichzeitig liegt der Pro-Kopf-Verbrauch in
den drmsten Lindern noch immer unter 10 Ki-
logramm jahrlich. Um eine Untererndhrung
und Unterversorgung mit lebenswichtigen Nah-
rungsbestandteilen zu verhindern, fordert die
FAO fiir jeden Erdenbiirger eine Fleischportion
von 7,3 Kilo im Jahr, rund 20 Gramm téglich. Zum
Vergleich: Der Verbrauch in Indien, Indonesien,
Bangladesch oder Sri Lanka liegt im Schnitt eher
bei 10 bis 15 denn bei 20 Gramm. Und viele Men-
schen essen tiberhaupt kein Fleisch —nicht nur aus
religiosen Griinden, sondern auch weil sie es sich
nichtleisten kénnen.

GroBter Fleischvertilger tiberhaupt sind noch
immer deutlich die USA. Rein rechnerisch isst dort
jeder Mann téglich eine Fleischportion von 196
Gramm, Frauen kommen auf 125 Gramm. Doch
ausgerechnet in einem Land, in dem das Steak als
Menschenrecht gilt, jammert die Branche tiber
ihren ,,Absturz®, so der Viehbestandsbericht vom
Dezember 2011. Denn seit 2008 ist der Fleischkon-
sum in den USA um 12 Prozent zuriickgegangen.

Die Fleischbarone reden von einem ,Krieg“ ge-
gen ihre Branche. Tatsdchlich warnen Mediziner,
Krebsforscher und Klimawissenschaftler vor zu
viel Fleischgenuss. Zuletzt rithrte Exprasident Bill
Clinton seine Landsleute zu Trénen, als er nach sei-
ner Bypass-Herzoperation mit briichiger Stimme
uber seinen Speiseplan Auskunft gab: Er esse jetzt
vor allem Gemiise und Hiilsenfriichte, kombiniert
mit EiweiBdrinks und Mandelmilch - keine Steaks
mehr, kein Truthahn, kein Hithnchen.
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Auf den Tellern der Welt

Fleischverbrauch pro Kopf 2012,

Schatzung, in kg,
Karkassengewicht
(nach Ausweidung)

Gefliigel

Schwein

DSW, FAO
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DEUTSCHE KONSUMENTEN ZWISCHEN
MASSENWARE, BIO UND ENTSAGUNG

Fur die meisten ist der Sonntagsbraten heute ein Alltagsbraten. Die gro3en
Lebensmittelskandale haben den Okosektor belebt. Viele Konsumenten sind
trége, aber neue Angebote erleichtern den Umstieg.

icht nur in Deutschland, in ganz Europa ist
der Sonntagsbraten zum Alltagsbraten ge-
worden. Die Fleischtheken sind tippig ge-
fullt. Der EU-Report, Erndhrungslage und Gesund-
heit* spricht von einer ,exzessiven Versorgung
und Verfiigbarkeit®“. In Mittel- und Osteuropa ist

Essverhalten nach Bundeslandern

Fleisch- und Wurstverzehr in Gramm/Tag
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der Fleischverzehr am héchsten, die Sid- und
Nordeuropéer erndhren sich etwas fleischdrmer.

Die Essgewohnheiten unterscheiden sich
von Land zu Land - im Siiden wird mehr Lamm-
fleisch verzehrt, in Mittel- und Nordeuropa mehr
Schwein. Der durchschnittliche Fleischverbrauch
des EU-Europders uibertrifft mit 93,1 Kilogramm
sogarden Wertin Deutschland von 89 Kilogramm.
20 Prozent davon landen im Miulleimer - auf den
Schlachthéfen, beim Transport, im Handel und
am Esstisch wird Fleisch achtlos weggeworfen.
Der Konsument ldsst Teile seiner tibergrofBen
Fleischportionen auf dem Teller liegen, schneidet
undelikate Teile ab und entsorgt zu alt gewordene
Einkdufe.

In Deutschland essen 85 Prozent der Bevol-
kerung téglich oder nahezu tédglich Fleisch und
Waurst. Auch in Restaurants wird in der Regel ein
Fleischgericht bestellt. Die Deutschen essen heute
viermal so viel Fleisch wie Mitte des 19. Jahrhun-
derts und doppelt so viel wie vor hundert Jahren.
Maénner essen deutlich mehr als Frauen. Auch
die Alterspyramide zeigt aufféllige Unterschiede.
Bei den Méannern sind die 19- bis 24-Jdhrigen die
groBten Fleisch- und Wurstvertilger, bei den Frau-
en fihren die 25- bis 34-Jahrigen die Rangliste an.
Jung sind beide Altersgruppen.

Ein groBer Teil des verarbeiteten Fleischs wird
als Wurstware konsumiert. Das meiste wird zu
Niedrigstpreisen im Supermarkt abgesetzt. Das
Schlachterhandwerk verliert an die 500 Fachge-
schéfte pro Jahr. Zwei Drittel der Fleischeinkdufe
sind vorgepackt und in Plastik eingeschweif3t, nur
noch ein Drittel ist echte Frischware.

Obwohl das Schnitzel seinen Spitzenplatz
behauptet, verzeichnen die Verkaufsstatistiken
immer wieder spektakuldre Einbriiche. Ob Rin-
derwahnsinn oder Schweinepest, ob Maul- und
Klauenseuche oder Vogelgrippe: Sobald ein Skan-
dal hochkocht, reagiert der Verbraucher mit Ekel
und Verweigerung. Das Statistische Bundesamt
schreibt in seinem Report ,Fleischversorgung in
Deutschland®: ,Das Verbraucherverhalten hat
sich nachhaltig verdndert: Das liegt vor allem dar-
an, dass Fleisch frither als gesund und lebenswich-
tig galt, wahrend heute fiir viele Menschen der
Verzehr von Fleisch mit negativen Assoziationen
wie ,Gammelfleisch® verkniipft ist. Das Vertrauen
[...] ist erschiittert.“ Im Jahr 2005 aufgekommen,
hat eine Jury die Bezeichnung ,,Gammelfleisch“ in
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1.094 Tiere auf dem Teller

Deutscher Durchschnittsverbrauch im Laufe des Lebens
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jenem Jahr sogar auf Platz 5 der ,,Worter des Jah-
res“ gesetzt.

Vor allem Jiingere verzichten deshalb o6fter auf
Fleisch und Wurst. Vegetarisch zu leben oder zu-
mindest den Fleischanteil zu reduzieren sei ,,hipp
und trendy“, sagt der Vegetarierbund, dessen
Mitgliederzahlen sich seit 2008 verdreifacht ha-
ben. Auch grof3e Unternehmen wie Siemens, Ikea,
Puma oder die bayerische Versicherungskammer
fuhren vegetarische Tage in der Kantine ein, ver-
ordnen Schweinebacke und Ochsenbrust eine
Auszeit. Und 52 Prozent aller Deutschen versu-
chen, so zumindest die Selbstauskunft beim Mei-
nungsforschungsinstitut Forsa, ihren Fleischhun-
ger zu zahmen. Allerdings: Besonders erfolgreich
sind sie dabei noch nicht.

Inzwischen werden Ausstiegswillige aber gut
unterstiitzt. Die Vegetariergruppen haben den
Agitprop friherer Zeiten durch intelligente Ange-
bote ersetzt. Dazu gehort ein 30-Tage-Schnupper-
kurs: Einen Monat lang konnen Interessierte auf

FLEISCHATLAS 2013

Probe dem Fleische entsagen. Sie bekommen tag-
liche Motivationshilfen, Rezepte und Informatio-
nen per Mail. Und es gibt die Halbzeitvegetarier:
Zwei Personen bilden ein Tandem und halbieren
ihren Fleisch- und Wurstkonsum. Motto: ,,Zwei
halbe Vegetarier ergeben einen ganzen!“ Zudem
kann man sich einen Veggie-Buddie ordern: eine
Hilfsperson, die Tipps gibt, motiviert und trostet.

Viele Verbraucher wollen der Massentier-
haltung entkommen und kaufen Biofleisch.
Mit den Biosupermadrkten hat sich das Ange-
bot deutlich verbessert. Doch im Vergleich zur
konventionellen Fleischwirtschaft bleiben die
Verkaufszahlen firr Bio noch in der Nische. Bio-
rindfleisch hatte 2010 einen wertmafBigen Markt-
anteil von 4 Prozent, Schweinefleisch 1, Gefliigel
2, Milch 2,5 Prozent, Eier schon 9 Prozent. Wachs-
tumsbremsen sind der Niedrigpreis und die irre-
fihrende Werbung fiir konventionelles Fleisch -
und die manchmal aufwandigere Suche nach den
Alternativen dazu. ®

Das Wort
,Gammelfleisch*

schaffte es auf die

Liste der ,,Worter
des Jahres*
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EINE FRAGE DER HALTUNG

Uber Jahrzehnte haben Hithner am meisten unter Massenhaltung und Qualzucht
gelitten. Tierschutz wére fiir die Gefliigelindustrie nur ein Kostenfaktor, wenn
emporte Verbraucher nicht ihre Nachfrage verdndert hatten. Doch noch immer

leben die meisten Hiihner nicht artgerecht.

as war zuerst da, die Nachfrage oder das

Angebot? Wie im Fall von Henne und Ei

lasst sich trefflich dariiber streiten, ob die
Kafig-Eier zuerst von den Supermarkten aus dem
Sortiment gestrichen oder von den Verbrauchern
in den Regalen liegen gelassen wurden. Schlag-
artig hat sich der Markt verdndert, seit der Stem-
pelcode der Eier ihre Herkunft anzeigen muss.
Innerhalb von nur sechs Jahren ist der Anteil der
Kéfig-Eier mit der tiblen ,,3“ von rund 60 auf nur

noch 4 Prozent gesunken.

Fur die Hiihner, deren Fleisch im Super-
markt zu kaufen ist, gibt es hingegen keine
Kennzeichnungspflicht, die dem Verbraucher
sagt, wie sie gehalten wurden. Lediglich der
okologische Landbau verfiigt iber ein Stan-

dard- und Kontrollsystem, das Mindestkriterien
festlegt. Einige private Label wie Neuland und
regionale Initiativen haben sich selbst strenge Re-
geln fiir Haltung und Fiitterung gegeben, die sie
von unabhéngiger Seite kontrollieren lassen.
Hithner waren urspriinglich Waldbewohner
mit ausgepriagten und vielfdltigen Verhaltens-
mustern: Tagsiiber badeten sie im Staub, um ihr
Gefieder zu reinigen, nachts flatterten sie zum
Schutz vor Feinden auf einen Ast hinauf. In den
Systemen, die auf kommerzielle Haltung ausge-
richtet sind, kénnen sie diese angeborenen Ver-
haltensweisen nicht ausleben. In den ,,modernen*

Maststéllen fehlen erhdhte Sitzstangen und saube-
rer Sand. Zudem haben die Hochleistungsfirmen
den Hahnchen und Puten derart grof3e Brustmus-
kel angeziichtet, dass diese spéteren Brustschnit-
zel ein Drittel des Koérpergewichtes ausmachen.
Viele Tiere sind mit dieser Oberweite noch gera-
de in der Lage, zu fressen und Wasser aufzuneh-
men. Laufen, Flattern, Scharren oder Staubbaden
enden dagegen oft schon in einem hilflosen Ver-
such, zumal die Beingelenke unterhalb des ra-
sant zunehmenden Fleischkorpers schmerzen. Je
groBer die Tiere werden, desto mehr liegen sie im
eigenen Kot. Tierschutzorganisationen mahnen
daher, dass bereits die Haltung und die Qualzucht
angeprangert werden miissen und die Kritik nicht
allein die Frage fokussieren darf, wie viel Platz je-
dem Tier zur Verfiigung steht.

Wenn diese Flache tiberhaupt in Erfahrung
zu bringen ist. Uberall auf der Welt installiert Big
Dutchman, der global fiihrende Anbieter von
Stallsystemen fiir Gefliigel, seine genormten, fab-
rikdhnlichen Gebdude mit den charakteristischen
hochragenden Silos. Ob ein Hihnchenmaster dar-
in 30, 28 oder 23 Tiere pro Quadratmeter hilt, die
auf hohe Zunahme ihres Gewichtes hin geziichtet
werden, ist nicht nur eine Frage von gesetzlichen
Bestimmungen, sondern auch von ernsthaften
Kontrollen. Die Produktionskosten konnen bei der
Tierhaltung mafBgeblich beeinflusst werden; je

Kennzeichnungen verbessern das Hiihnerleben

Hennenhaltungsplatze (Betriebe mit tiber 3.000 Platzen) in Deutschland, in Millionen
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Der lange Weg zu mehr Bewegung

Entwicklung der Haltungsflachen von Hithnern, in cm? pro Tier
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enger, desto gunstiger. Der grof3te Posten ist zwar
das Futter, doch in Europa schlagen auch die Heiz-
kosten zu Buche. AuBlerdem liegen die hiesigen
Kosten fiir Boden und Arbeit in der Regel iiber de-
nenderausldndischen Konkurrenz. Daher werden
immer wieder Félle bekannt, in denen mehr Tiere
gehalten werden, als gesetzlich erlaubt wére.

Aus Sicht der Fleischexporteure, die den Welt-
markt beliefern, ist Tierschutz ein Kostenfaktor,
der den Handel behindert. Und nach den Regeln

der Welthandelsorganisation WTO gelten schér-
fere Vorschriften tiber artgerechte Haltung auch
nicht als legitimes Mittel der Politik. Ein Land, das
seine Hofe durch hohere Importzélle schiitzen
will, weil die Bauern besondere Tierschutzstan-
dards einhalten missen, wiirde gegen die Frei-
handelsbestimmungen der WTO versto8en und
verklagt werden kénnen. Dagegen hilft nur eine
Politik der kleinen Schritte. Bei den Eiern mit der
»3“hatesjaauch geklappt. ®

Zentren der Massenhaltung von Schweinen

FAO
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ARTENVIELFALT IN GEFAHR

Uberdiingung verschlechtert in allen Okosystemen die Lebensbedingungen
von Tieren und Pflanzen. Nitrate im Grundwasser konnen zudem Krebs ausldsen.
In Kistengewdssern fiihren sie zur Bildung von Todeszonen ohne Sauerstoff.

m Wasser fiihrt hoher Stickstoffgehalt zu nied-

rigem Sauerstoffgehalt. Wie stark die Kiisten-

wasserqualitdt durch die Né&hrstoffbelastung
leidet, ist im Golf von Mexiko drastisch zu erken-
nen. An der Miindung des Mississippi weisen rund
20.000 Quadratkilometer Kiistengewdsser, eine
Fldche so groB3 wie Rheinland-Pfalz, einen so nied-
rigen Sauerstoffgehalt auf, dass in dieser ,, Todes-
zone* Garnelen und Kiistenfischarten nicht tiber-
leben kénnen. 2011 wiesen Forscher nach, dass in
den Keimdriisen von im Golf lebenden Fischweib-

Anteil der Landwirtschaft an der gesamten Belastung der Umwelt

Industrielander (OECD-Mitglieder), 2007-2009, in Prozent

OECD

IO -

Flachennutzung

0d *

Pestizid-Kaufe

Wasserverbrauch  Energieverbrauch

Ammoniak-  Emissionen des Ozon- Treibhausgase
Emissionen killers Methylbromid
Stickoxid- Methan- Kohlenstoff-
Emissionen Emissionen dioxid-
Emissionen
Wasserverschmutzung:
Nitrate im Nitrate im Nitrate in
Oberflichenwasser ~ Grundwasser Kiistengewassern
Phosphor im Phosphor im
Oberflichenwasser ~ Grundwasser * maximaler Wert

chen Spermien wachsen, weil der Sauerstoffman-
gelden Enzymhaushalt stort.

Die Ursache liegt im grofBflachig iiberdiingten
Einzugsgebiet des Mississippi, wo fast die gesam-
te Futtermittelproduktion und industrielle Tier-
haltung der USA konzentriert ist. Vor allem Stick-
stoff und Phosphor gelangen tiber den Fluss in
den Golf, wo diese Nahrstoffe das Wachstum von
Algen, Wasserpflanzen und Bakterien anregen,
bis der Sauerstoff im Meerwasser aufgebraucht
ist. Sieben Milligramm geldster Sauerstoff sind
uiblich, vor der Flussmiindung sind es weniger
als zwei - hier sind nur noch Lebewesen aktiv, die
nicht auf Sauerstoff angewiesen sind.

Nach Angaben des US-Meereskundlers Peter
Thomas leiden inzwischen weltweit 250.000 Qua-
dratkilometer Kiistengewdsser in bestimmten
Jahreszeiten unter schwerem Sauerstoffmangel.
In Asien verschmutzen die Schweine- und Hiih-
nermastanlagen in den Kiistengebieten Chinas,
Vietnams und Thailands das Stidchinesische Meer
mit Stickstoff. Das nordliche Kaspische Meer wird
mit den Stickstofffrachten der Wolga belastet.
Europa ist an vielen Stellen betroffen: in der Ost-
see, im Schwarzen Meer, zwischen England und
Irland, vor der galicischen Kiste und in der Adria
sind Todeszonen belegt, nicht nur von Stickstoff
und Phosphaten verursacht, sondern auch durch
Kalium, Medikamentenrickstdnde, Krankheitser-
reger und Schwermetalle.

Auch an Land spielt die Tierhaltung bei der
Zerstorung von Lebensrdumen eine wichtige Rol-
le. Sie beeintrachtigt fast alle bedrohten Arten der
Roten Liste, die von der Naturschutzorganisation
IUCN gefiihrt wird. Tropische Regenwélder sind
besonders artenreich, doch bereits ein Fiinftel des
Amazonaswaldes ist zerstort, zu 70 Prozent fiir die
Gewinnung von Rinderweiden.

Tierhaltung lést zudem in ganzen Okosyste-
men-Waéldern, Mooren und Heiden - einen Riick-
gang der Artenvielfaltaus. In Deutschland und an-
deren EU-Mitgliedern sind Weiden oft tiberdiingt.
Aus artenreichen und bunt blithenden Wiesen
entstehen innerhalb weniger Jahre saftig griine
Fettwiesen, die zwar viel Heu liefern, in denen
aber nur noch wenige Pflanzenarten wachsen.
Denn bestimmte Arten profitieren besonders
stark von dem zusédtzlichen Né&hrstoffangebot
durch den Dinger, wachsen dadurch schneller
und beschatten dann Arten, die wenig oder kei-
nen Nutzen aus der Dingung ziehen kénnen.
Ohne das lebenswichtige Sonnenlicht sterben
diese ab oder konnen sich nicht mehr fortpflan-
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zen. Viele artenreiche Weiden werden zudem in 80 Kilogramm pro Hektar und Jahr liegen darf.
Ackerland umgewandelt. Dieses Ziel ist noch lange nicht erreicht. Vor zehn
Nitrate im Grundwasser gefdhrden Menschen, Jahrenlagder Wertbeirund 115, derzeit bei etwa
weil sie im Korper in krebserregende Nitrosamine 96 Kilogramm. Erst unter 80 Kilogramm, das ha-
verwandelt werden konnen. Giille und Jauche,die ~ ben Umweltwissenschaftler errechnet, wird auch
in Gebieten mithohem Tierbestand - oftwenigge-  die Vorgabe der Internationalen Nordseekon-

zielt - ausgebracht werden, stellen eine noch gro-  ferenz endlich erreicht, die Stickstoffeintrage Der_deUtSChe
Bere Gefahr dar als die mineralischen Diinger,vor  in die Nordsee im Vergleich zum Jahr 1985 " Stickstoff-
allem auf durchlassigen Boden. Inrund 15 Prozent  zu halbieren. Uberschuss sinkt
der Grundwasser-Messstellen wird der Grenzwert Das industrielle Agrarmodell mit seinem erheblich zu
der Trinkwasserverordnung tberschritten. Zwar  hohen Einsatz an chemischen Diingemitteln, langsam

wird in Deutschland weniger Diinger eingesetzt,  Schddlings- und Unkrautvernichtungsmitteln
aber trotzdem miissen Wasserversorger immer ist nicht nachhaltig. Es zerstort die Organismen
wieder Entnahmestellen aufgeben. Verantwort-  in Béden und Wasser und damit auch die Oko-
lich ist unsachgeméBes Diingen; zusdtzlich wird  systeme und die Artenvielfalt. Gegen diese Belas-
der Stoff in bestimmten Jahreszeiten durch Sicker- ~ tungen hilft eine b&uerliche Landwirtschaft, in
wasser aus dem Boden gewaschen und gelangtso  der nur so viele Tiere gehalten werden, wie der
ins Grundwasser. Hof mit selbst erzeugten Raufuttermitteln, Getrei-

Die Bundesregierung hat fiir 2010 vorgege- de und Hiilsenfriichten fiittern kann. Sie hélt die
ben, dass der Uberschuss an Stickstoff bei maximal ~ Néahrstoffkreisldufe aufrecht. ®

Fleischerzeugung und Stickstoffbelastung in Europa

/ Stickstoffbelastung

Eurostat

[0 niedrig
1 mittel

M hoch

Il sehr hoch

Produktio
in100.000 Tonnen, 2011

M Rindfleisch
B Schweinefleisch
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INDUSTRIELLE ZUCHTLINIEN
STATT TRADITIONELLER TIERRASSEN

Kreuzungen, die auf Hochleistung zielen, fiihren zu genetischer Verarmung.
In der Branche nehmen Konzentration und Umsétze zu. Nur noch ganz wenige
Unternehmen bieten fiir die Massentierhaltung entwickelte Hybrid-Tiere an.

u den Kulturleistungen des Menschen zahlt,

dass er, von Wassertieren abgesehen, drei-

Big Nutztierarten domestiziert hat. Die FAO

hat 8.000 Rassen in allen Regionen der Erde doku-

mentiert. Doch jede fiinfte ist vom Aussterben be-

droht. Derzeit verschwindet monatlich eine Nutz-
tierrasse, und das Intervall wird kiirzer.

In Europas Industrielindern werden die
Weide-Okosysteme mit ihrer Reichhaltigkeit
an Tierarten immer weiter verdrangt. Viele
alte Rassen, die Weiden nutzten, sind durch

industrielle Zuchtlinien ersetzt. Diese sind auf
Hochleistungen fiir die Fleisch-, Milch- oder Eier-
produktion selektiert und gleichen sich genetisch
weit mehr als die Landrassen untereinander. In
vielen kleinbduerlich geprdgten Landschaften der
Entwicklungs- und Schwellenldnder hingegen be-
haupten sich lokale, traditionelle Nutztierrassen.
Sie sind an ihre Umwelt, die ortliche Futterver-
sorgung und lokale Krankheitserreger angepasst
und kénnen manche Diirren tiberleben.

Bedrohte Nutztierarten: Saugetiere

Anzahl der Rassen nach der ,,Roten Liste einheimischer gefahrdeter Nutztierrassen*,2010

BLE

M Restbestande
M in Gefahr

unter Beobachtung

L nicht gefahrdet

o

1 1 1 1
0 -ﬂ 0 0
Rind Schwein Schaf Ziege

Bedrohte Nutztierarten: Gefliigel

Anzahl der Rassen nach der ,,Roten Liste alter, heimischer, gefahrdeter Gefliigelrassen®, 2010

B stark gefahrdet (25-50 Zuchten)
W gefahrdet (25-50 Zuchten)

wenig gefahrdet (50-75 Zuchten)

L Bestandsbeobachtung (tiber 100 Zuchten)

BDRG/GEH

0 0 0

0 wm
Pute

-
Ente

0 HH o

Huhn Gans
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Fir die industrielle Haltung werden acht
der dreiBig domestizierten Arten genutzt: Rind,
Schwein, Schaf, Ziege, Huhn, Pute, Ente und Ka-
ninchen. Davon wurden jeweils nur wenige Ras-
sen weitergeziichtet. Stérker noch als bei den
Weidetieren haben bei Gefliigel und Schweinen
die ,ergiebigen® Hybridziichtungen, also gezielte
Kreuzungen aus verschiedenen Rassen, die gene-
tische Vielfalt stark eingeengt.

Die Zuchtlinien der Industrie sind speziell fiir
die Massentierhaltung entwickelt. Ohne Ernéh-
rung mit Kraftfutter und die Gabe von Medika-
menten koénnen sie die angepeilte Gewichtszu-
nahme, Milch- oder Eierleistung nicht erreichen.
Diese Hochleistungsziichtung wird auch Qual-
zucht genannt. Oft kann das Knochenwachstum
mit dem der Muskeln nicht mithalten und Gelen-
ke entziinden sich. Mangelnde Bewegung poten-
ziert die genetisch programmierte Briichigkeit
von Knochen. Schlachthofkonzerne kennen das
und verarbeiten Fleisch mit Knochensplittern als
»Separatorenfleisch®. ,Moderne“ Sauen gebdren
mit 30 Ferkeln mehr als doppelt so viele Ferkel im
Jahr wie Wildschweine - und leiden regelmasig
unter Gebarmutter- und Gesdugeentziindungen.

Mit der Entwicklung der Biotechnologien und
der Privatisierung staatlicher Forschungseinrich-
tungenisteine neue Industrie entstanden, die sich
nicht mehr ,Rinderziichter® oder ,.Schweineziich-
ter”, sondern ,livestock genetics“ nennt, , Tierge-
netikindustrie“. Der US-Saatgutkonzern Pioneer
entwickelte nach dem Hybridmais auch das Hyb-
ridhuhn, das sich rasch weltweit durchsetzte. Zwi-
schen 1989 und 2006 reduzierte sich bei gleich-
bleibendem Wachstum des Marktes die Anzahl
der Zuchtunternehmen, die Gefliigel-Genetik bei
Masthiithnchen einsetzen, von weltweit elf auf vier
Unternehmen und bei Legehennen von zehn auf
drei Unternehmen. Den Weltmarkt fiir hybride
Puten versorgen nur noch drei Unternehmen, und
nur zwei Firmen verkaufen weltweit die Enten,
deren Nachwuchs als Eintagskiikken in Kartons
verpackt zu Mast- und Eierfabriken in der ganzen
Welt fliegt. Mit der Konzentration der Unterneh-
men sinkt auch die Anzahl der Zuchtlinien auf
dem Markt drastisch. Ihnen entstammen gene-
tisch weitgehend uniforme Tiere. Ein Zuchthahn
kann bis zu 28 Millionen Nachkommen haben.

»Geschlossene Systeme® mit mehreren Stu-
fen verhindern dabei die Weiterzucht auf eigene
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Bestandszahlen stark gefihrdeter Gefliigelrassen

Zahl der Zuchten B 2005 W 2009

Hiihner
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Bergischer

Kriiper Deutsche Legegans Lippegans

Schlotterkamm

Faust: Schweineziichter geben junge Muttersauen
und den Samen hybrider (,terminaler®) Zuchteber
an die Vermehrer ab. Dazu gehoren Ohrmarken,
die die Leistungsdaten der Tiere speichern und Ei-
gentum der Ziichter bleiben. Diese suchen sich die
besten Ferkel zur Weiterzucht aus, und die Ver-
mehrer verkaufen die restlichen Jungtiere an die
Master, die ihrerseits hdufig in Vertragsprodukti-
on fur die Verarbeiter tatig werden. Die Tiere fur
den ndchsten Produktionszyklus kommen dann
wieder vom Zuchtkonzern.

Um die Biodiversitdt in der landwirtschaftli-
chen Tierhaltung vor weiteren Verlusten zu schiit-
zen, sind in Deutschland und einigen anderen
Industrieldndern vor allem private Initiativen ak-
tiv geworden. Die Gesellschaft zur Erhaltung der
Haustierrassenvielfalt (GEH) vergibt das Pradikat

~Arche-Hof“. Zwei Schweinerassen haben den
Weg in eine 6kologische Marktnische geschafft:
das Bunte Bentheimer und das Schwébisch-Halli-
sche Schwein. Auf Weiden werden noch viele Rin-
der-, Schaf- und Ziegenrassen genutzt, aber auch
hier sind einige vom Aussterben bedroht.

Dem Biosektor mangelt es an geeigneten Ge-
fliigelrassen. Er nutzt daher die Hybride aus der
konventionellen Ziichtung. Aber auch fiir die
»0kos* sollen sich Eier- und Fleischproduktion
dndern. Der Verein Neuland, dem sich zahl-
reiche Landwirte und Metzger angeschlossen
haben, fordert die artgerechte Nutztierhaltung
und die Vermarktung des Fleisches. Ab 2013 soll
ein Tierschutz-Siegel - auch im Supermarkt -
Héahnchenfleisch kennzeichnen, wenn es von Ras-
sen stammt, die weniger schnell wachsen. ®

Das
Schwabisch-
Hallische Schwein

hat den Weg auf
den Okomarkt
gefunden

Stark gefihrdete Rinder- und Schweinerassen

Zwei Globalisierungsgewinner
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EIN SCHLAG INS WASSER

Das Wachstum der Weltbevélkerung wird die Ubernutzung von Fliissen und
Seen noch verstdrken. Nicht der Durst des Viehs sorgt fiir Probleme, sondern
die Bewdsserung der Futterpflanzen und der Dung aus Massentierhaltungen,
der in zu hoher Konzentration und samt Antibiotikaresten versickert.

er Verbrauch deswichtigsten Lebensmittels

weltweit — des SiiBwassers — hat sich im ver-

gangenen Jahrhundert verachtfacht. Und
er wéchst weiter mit gegenwaértig 10 Prozent in
jedem Jahrzehnt. Die Folgen dieser Entwicklung:
Ein Drittel der Menschheit hat nicht genug Was-
ser und 1,1 Milliarden Menschen haben keinen
Zugang zu sauberem Trinkwasser. Seen, Fliisse,
Meere werden mit Nahrstoffen und Schadstoffen

vollgepumpt.

Gleichzeitig sinkt der Grundwasserspiegel
invielen Regionen der Welt dramatisch. Selbst
grofBe Fliisse wie der Colorado in Nordamerika
oder der Gelbe Fluss in China erreichen wegen

Ubernutzung ihres Wassers {iber Monate hin-
weg nicht mehr das Meer.

Schon denken Wissenschaftler dariiber nach,
eine Grenze fiir die globale Nutzung von Wasser
zu verlangen, um den Kollaps der Wasserhaushal-
te zu vermeiden. Die Weltbevolkerung wachst,
und damit auch der Wasserverbrauch. Hauptnut-
zer, und damit Hauptverursacher der globalen
Wasserkrise, ist die Landwirtschatft. Sie verbraucht
allein 70 Prozent des weltweit verfiigbaren Suf3-
wassers, wahrend die Haushalte (10 Prozent) und
die Industrie (20 Prozent) mit deutlich weniger
auskommen miussen. Vom immensen Wasserver-
brauch der Landwirtschaft flieft wiederum ein
Drittel in die Nutztierhaltung. Das liegt keinesfalls

an dem grofBen Durst von Kithen, Schweinen oder
Hihnern, sondern am indirekten Verbrauch.

So verstecken sich, wie eine Untersuchung des
WWEF ermittelt, hinter einem Kilogramm Rind-
fleisch sage und schreibe 15.500 Liter Wasser. Ein
kleiner Swimmingpool voll Wasser fiir vier saftige
Steaks? Die Rechnung ist verbliiffend, aber nach-
vollziehbar: Denn bis das Rind geschlachtet wird,
hates, so die Studie, im Schnitt 1.300 Kilo Getreide
und 7.200 Kilo Raufutter gefressen. Dieses Futter
braucht viel Wasser, um zu wachsen. Und dazu
zahlen noch 24 Kubikmeter Trinkwasser fiir die
Tiere und 7 Kubikmeter fiir die Stallreinigung.

Unter dem Strich stecken also in jedem Kilo
Rindfleisch 6,5 Kilo Getreide und 36 Kilo Rau-
futter oder durchgerechnet 15.500 Liter Was-
ser. Nicht weniger eindrucksvoll ist die Statistik
der FAO. Danach ist fir die Erzeugung von 1.000
Nahrungskalorien aus Getreide rund ein halber
Kubikmeter Wasser nétig. Fir 1.000 Kalorien aus
Fleisch sind es dagegen vier Kubikmeter und fiir
1.000 Kalorien aus Milchprodukten sogar sechs.
Dies sind Durchschnittszahlen, wobei auch hier
gilt: Rind ist nicht gleich Rind. Ausgerechnet sein
Grundwasserverbrauch in Intensivhaltung ist un-
gleich hoher als in extensiver, viel Regenwasser
nutzender Weidehaltung. Doch rund um die Erde
werden von Jahr zu Jahr mehr Nutztiere in Stéllen
gehalten als auf Weideland.

Wasserentnahme fiir menschliche Nahrung, Futtermittel und Faserproduktion

Liter pro Quadratmeter im Jahr L
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Wasserverbrauch fiir die Fleischproduktion in den G-20-Landern

1000 -

pro Kopf in Kubikmetern pro Jahr

750

500 -

[ usnuueyuggor
[ pueyosinag

250 -

ualIsauopu|

wichtigste Industrie- und Schwellenléander (ohne EU-27),

I exugepns
S p—
P veunuasiy

>
5 | B
8 g
= C S
o @ =
n = 3 = s
o g E
g ¥ 3 F
T8 & 3
» =2 o =
s 3 =
= T 2
e @ 2 =
X, 3 = o
3 g
[ | 3
e
=
7]
(]
>
-
~~

Hoekstra/Mekonnen

Sollte der Fleischkonsum weiter so rasant
wachsen, dann wiirde sich, wie das Worldwatch
Institute feststellt, der Wasserbedarf fiir Viehfut-
ter bis zur Jahrhundertmitte glatt verdoppeln.

Schon allein das anhaltende Wachstum der
Weltbevolkerung erfordert aber in den néchsten
Jahren und Jahrzehnten einen deutlich sparsame-
ren Verbrauch, weil das Wasser auf mehr Kopfe
verteiltwerden muss. Mitder Erwdrmung der Erde
durch die Klimaverdnderung wird die Verfiigbar-
keit unseres wichtigsten Lebensmittels ohnehin
immer kritischer, und es wird noch fragwiirdiger,
knappe Ressourcen in die Viehwirtschaft zu pum-
pen. Schon jetzt leben rund zweieinhalb Milliar-
den Menschen in Gebieten mit ,,Wasserstress“, bis
zum Jahr 2025 werden es tiber die Hélfte aller Erd-
bewohner sein. Alle Projektionen sagen voraus,
dass sich die Konflikte ums Wasser in den néchs-
ten Jahren zuspitzen werden.

Neben dem hohen Verbrauch ist die Ver-
schmutzung des Wassers mit Nitraten und Phos-
phor aus Giille und Diingemitteln sowie mit An-
tibiotika aus dem hohen Arzneimittelverbrauch
der Massentierhaltung ein zweites drdngendes
Problem der Viehwirtschaft. In Deutschland hat
sich die Belastung mit Schadstoffen aus der Land-
wirtschaft im Vergleich zu den 1980er Jahren
zwar verringert, sie ist aber immer noch viel zu

hoch. 74 Prozent des Trinkwasseraufkommens in
Deutschland schépfen wir aus dem Grundwasser.
Représentative Grundwasserproben zeigen, dass
die Nitrat-Grenzwerte fiir Trinkwasser von 50 Mil-
ligramm je Liter besonders oft in Regionen mit ho-
her Viehdichte tiberschritten werden. 36 Prozent
der Messstellen bundesweit wiesen deutlich bis
stark erhohte Nitratgehalte auf. Die Diingever-
ordnung soll die Uberdiingung drosseln, wurde
jedoch in den letzten Jahren verwaéssert. Dies er-
moglicht ein ,legales® Wachstum der Viehhal-
tung, auch wenn bereits stark erhdhte Nitratwerte
im Trinkwasser gemessen werden. ®
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Virtuelles Wasser
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MIT VIEH, FUTTER UND DUNGER
IN DEN KLIMAWANDEL

Der Agrarsektor trdagt in Deutschland offiziell mit sechs bis sieben Prozent
zur Freisetzung von Treibhausgasen bei. Aber viele Emissionen, die auf die
Tierhaltung zuriickgehen, bleiben bei dieser Rechnung unberticksichtigt.

ie deutschen Landwirte sind nicht nur

Opfer, sondern auch Mittidter des Klima-

wandels. Je nach Rechnung tragen sie

zwischen knapp 7 und 35 Prozent zum Ausstof3
von Klimagasen bei. Der Unterschied liegt an der
Bemessungsgrundlage. Dem Bundesumweltamt
zufolge verantwortet der Agrarsektor 6 bis 7 Pro-
zent der direkten Treibhausgasemissionen. Damit
widre er hinter der Energieerzeugung mit 80 Pro-
zent und der Industrie mit mehr als 10 Prozent
der drittgroBte Verursacher von Treibhausgasen

in Deutschland. Aber diese Rechnung ist unvoll-

standig.

Hinzu kommen 4 Prozent Emissionen al-
lein dadurch, dass Bauern auf entwdsserten
Moorbdden ackern. Das Institut fiir Okologi-
sche Wirtschaftsforschung (IOW) nennt dies

»die klimaschédlichste Form* des Landbaus. Pro
Hektar und Jahr werden satte 40 Tonnen CO, frei,
die sich zuvor in einem langen Prozess in der di-
cken Humusschicht in Mooren und Torfen ange-
sammelt hatten.

Der landwirtschaftliche Verkehr, der verwen-
dete Strom, die Warmegewinnung sowie die Her-
stellung von Diingemitteln und Pestiziden belas-
ten das Klima. Das Schweizer Forschungsinstitut
fur biologischen Landbau (FibL) hat berechnet,
dass allein durch die Herstellung der weltweit pro
Jahr erzeugten 125 Millionen Tonnen Stickstoff-

dinger 800 Millionen Tonnen CO, frei werden,
was allein 2 Prozent der klimaschédlichen Emissi-
onen weltweit entspreche.

Ein weiterer groBer Brocken, der nur selten
einbezogen wird, ist die Anderung der Landnut-
zung. Sobald eine Wiese in einen Acker umnge-
pfligt wird, werden durch den Abbau des Humus
enorme Mengen Kohlenstoff freigesetzt. Eine Ton-
ne Humus bindet 3,67 Tonnen CO, - und 35 Pro-
zent davon, meinen die Forscher des bundeseige-
nen Johann Heinrich von Thiinen-Instituts, gehen
nach dem Umbrechen des Bodens in die Atmo-
sphére.